CARTE PRINTANIERE

LES ENTREES
Salade printaniére 9/12
Velouté d’asperges 12

Graines de sarrasin soufflées et creme fouettée

Fraicheur d’asperges 18
Vinaigrette, ceufs de caille et saladine

Fleurs de courgette 24

A la farce fine de brochet, bisque d’écrevisse
et salsa verde

Tacos de tartare de thon rouge 26
Avocat, tomates et oignons rouges

Cromesquis a la Fribourgeoise 22

Jambon de campagne, gruyére AOE poireau
et aioli a l'ail des ours

Ris de veau grillés 31

Asperges vertes et morilles fraiches
sautées, émulsion

LES POISSONS

Filets de perches suisses 51

Asperges vertes, cherry tomates confites,
pommes nouvelles sautées et sauce verjus

Filet de loup de mer 48

Beurre aux salicornes, purée de carottes et
gingembre, mélimélo de légumes et
pommes gaufrettes

LES METS VEGETARIENS

Gnocchis maison 28

Pesto a lail des ours, fromage de chévre
frais et pignons

Duo d’asperges vertes et blanches 32

Beurre noisette, ceuf poché et pommes
gaufrettes

LES VIANDES

Pavé de filet de boeuf suisse 59

Sauce aux morilles, baked potatoes et
légumes de saison

Entrecote parisienne 40

Beurre maison, baked potatoes et
légumes de saison

Ballotine de caille aux morilles 52

Jus, pommes nouvelles sautées, morilles fraiches,
cherry tomates conlfites et asperges vertes

Cordon bleu fribourgeois 38

Jambon a l'os, vacherin AOP pommes
gaufrettes et légumes de saison

Souris d’agneau confite, basse temp. 46

Mousseline de pommes de terre et
petits légumes

LES DESSERTS MAISON

Assiette de fromages de la région 15
Chutney et noix de cajou

Mille-feuilles aux fraises 16

Glace vanille maison et coulis de fruits rouges

Gateau au chocolat 15

Mousse chocolat blanc, sorbet rhubarbe
et crumble

Café gourmand 17
Sorbets et glaces du moment 4,50
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