MENUS DU JOUR
SEMAINE DU 20 AU 23 OCTOBRE

PROPOSITION DE LA SEMAINE a 65.-
Poélée de champignons et ris de veau sauté

La grande perche du lac de Neuchatel
Créme aux fines herbes et pommes confites, éclats de noisettes

Verrine de mousse aux marrons et marrons glacés

Menu végétarien pour chaque jour de la semaine a 22.-

Entrée du jour

* k%

Créme de courges de la région et toast de chévre gratinée au miel

MARDI Salade du jour

*kk

Saltimbocca de filet de porc
Tagliatelles et carottes au four

MERCREDI Soupe aux choux

* k%

Emincé minute de cerf aux champignons et choux rouges

JEUDI Salade du jour

* k%

Joue de boeuf braisée
Pommes purée et légumes glacés

VENDREDI Salade du jour

* k%

Pavé de cabillaud au beurre noisette
Poireau et pommes de terre a la créme

Lassiette 21,50 / Le menu 25.- / Le forfait menu avec 3 dl d’eau minérale 28,50

Beeuf et porc, de Suisse / Cerf, d’Autriche / Poissons, de I’Atlantique nord
Pains, Croissant de Lune, Estavayer / Pommes de terre, ceufs, Les Tierdzous, Chables
Nos prix s’entendent TVA comprise, 8,1 %.

Si vous étes sujet a des allergies ou a des intolérances, nous vous informerons volontiers a propos
des ingrédients utilisés dans nos plats, sur simple demande de votre part.




