
 M ENU S  DU JOUR  
S EMAINE DU  20  AU 23  OCTO BRE  

 
 

 

PROPOSITION DE LA SEMAINE  à 6 5.-  

Poêlée de champignons et ris de veau sauté  

La grande perche du lac de Neuchâtel  
Crème aux fines herbes et pommes confites, éclats de noisettes  

Verrine de m ousse aux marrons et marrons glacés  
 

 
Menu végétarien pour chaque jour de la semaine  à 22. - 

Entrée du jour  
*** 

Cr ème de courge s de la région et toast de chèvre gratinée au miel  
 
 

M AR DI  Salade du jour  
*** 

Saltimbocca de filet  de porc  
Tagliatelles  et carottes au four  

 
 

M ERCREDI  Soupe aux choux  
*** 

Emincé minute de cerf aux champignons et choux rouges  
 

 

JEUDI  Salade du jour  
 *** 

Joue de bœuf braisé e 
Pommes purée  et légumes glacés  

 
 

V ENDREDI  Salade du jour  
*** 

Pavé de cabillaud au beur re noisette  
Poireau et pommes de terre à la crème  

 
 

L’assiette   21,50  / Le menu   25.-  / Le forfait menu avec 3  dl d’eau minérale   28 ,50  
 

 

Bœuf et porc , de Suisse  / Cerf , d’Autriche / Poissons , d e l’Atlantique nord  
Pains, Croissant de Lune , Estavayer  / Pommes de terre , œufs, Les Tierdzous , Châbles  

Nos pri x s’entendent TVA comprise,  8,1 % . 
 

Si vous êtes sujet à des allergies ou à des intolérances, no us vous informeron s volontiers à propos  
des ingrédients utilisés dans nos plats, sur simple demande de votre part.  


